,Brot ist gesund” Baustein 1 (Arbeitsblatter Schilerinnen)
Themen: Sensorik, Testpanel, Herstellung, Preis, Qualitat

Arbeitsaufgabe:

Verkoste, genieRe und notiere die fir dich zutreffenden Begriffe in der entsprechenden Spalte!

Probe Nr. 1 Probe Nr. 2 Probe Nr. 3 Probe Nr. 4

Kruste
glatt, rissig,
glanzend, matt

Krustenstarke
diinn, ausgepragt,
knusprig, weich,
glanzend, matt

Krumenfarbe
von weild bis
dunkelbraun

Poren

klein, groB, dicht,
locker, regelmaRig,
unregelmaBig

Konsistenz
fest, weich

frisch, alt, nach Hefe,
sauerlich, wiirzig,
malzig, neutral,
gerostet

Geschmack

alt, frisch, suR, salzig,
sauer, bitter, nussig,
fruchtig, malzig

Nachgeschmack
ja/nein
intensiv?

Konsistenz/Textur
weich, fest, hart,
teigig, elastisch,
glatt, rau
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,Brot ist gesund”

Baustein 1 (Arbeitsblatter Schilerinnen)
Themen: Sensorik, Testpanel, Herstellung, Preis, Qualitat

Diskussion:

Was ist ausschlaggebend fiir den unterschiedlichen Geschmack?

Arbeitsaufgabe:

Ordne nach Losung der obigen Aufgabe folgende Geback- bzw. Brotsorten der richtigen Spalte zu!

Schwarzbrot

WeifSbrot

Roggenmischbrot

Weizenmischbrot

Baguette

Vinschgerl

Kornspitz

Semmel

Salzstangerl

Sauerteigbrot

Bosniaken

HalbweilRes
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